
Bröllopsmeny 1

Förrätt
Skaldjurscocktail med  
sommarens primörer och caesardressing

Varmrätt
Helstekt svensk  
hängmörad ryggbiff, rödvinsglacerad 
pärllök, rostad paprika och potatiskaka med 
rosmarin och getost.

Dessert
Petit choux fylld med vaniljkräm och isad 
rabarber consommé

bröllopsmeny 2
Ceviche på hälleflundra, lax med lime, 

chili och machesallad

Varmrätt
Marulksfilé med tryffelsmaksatta blå-
musslor, cannelloni fylld med jordärtskocka 
och palsternacka. Skummad champagnesås.

Dessert
Ljummen hallon och mandelpaj  
med vanilj- och citron creme fraiche

Goaroije-För er själva
Här följer tre menyförslag på tre-rätters

1.
Toast skagen med löjrom

Grillat lamm från Kärnekulla,  
rosmaringlacerade primörer, potatispuré  
smaksatt med getost, friterade örter

Småländsk ostkaka, vispgrädde,  
jordgubbsylt

2. 
Musselsoppa smaksatt med  
tryffelolja, vitlökstoast

Grillad höglandsryggbiff, bearnaise, 
vit och grön sparris, rostad färskpotatis med 
rosmarin och vitlök

Rabarber och jordgubbstarte med 
vaniljkräm

3. 
Rosastekt ankbröst med glasnudelfyllda 
vårrullar och sötsur chilidressing

Ångad hälleflundrafilé, ansjovishollan-
daise, spenat, ljummen primörsallad,

Chokladfondant smaksatt med lakrits, 
färska bär och vaniljglass

Ekologisk/Närproducerad 
Goaroijes småländska antipasti  
(urval av småländska/närproducerade  
charkuterier och ostar serverad på en  
skärbräda på bordet) 

Kålrotsfylld kycklinglårfile  
från Bosarps gård med lökpuré serveras med 
vårprimörer och nässelvinigrette. 

Småländsk ostkaka gjord på mjölk  
från Femlingahults gård med jordgubbar  
och grädde.

Priser enligt Offert.

goaroije – för er själva


